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Sous-vide bramborové rosti

Cuisine: English
Food category: Side dishes

=

Program steps

Author: Ondrej Vlicek

Company: Retigo

1 qp Steaming %) ;I;(rerr]r;ination by ¢ 0230 hhmm @A 83 °C - 80 % >_<
2 %% Hotair |~] 50 % %) Termination by € 00110 hhimm - B¢ 220 =l 100 >_<
time oc 5
Ingredients - number of portions - 15 Directions
Brambory oloupeme a nastrouhame. Dochutime soli a

waxy potatoes 2 kg nechame asi 20 minut odstat.

Butter 130 g Poté z brambor vymackame co nejvice stavy a smichame je

Salt 30 g s rozpusténym maslem.

oil for frying 20 ml Smés zavakuujeme do sacku. Tloustka zavisi na mnozstvi v
kazdém sacku. V celé tasce bychom meéli vytvorit pekny
obdélnikovy tvar s rovnou tloustkou.

Nutrition and a“ergens Varime v pare v konvektomatu a poté zchladime. Po

Allergens: vychladnuti plastové sacky vyhodime a nakrajime na

Minerals: Sodium: 38758 mg pozadované porce. Rozprostfeme je bud na namazanou

Vitamins: nebo teflonem potazenou smaltovanou GN. Grilujeme
dozlatova.

Energy 313'3

Carbohydrate 2549

Fat 729

Protein 2849

Water Og

Recommended accessories

94«

Vision Bake Enameled GN
container



